ANTIPASTI DAL
BANCO DEI CRUDI

ANTIPASTI DALLA
GASTRONOMIA

GAMBERO ROSSO | 7/8 pz INSALATA DI POLPO 4/5 etto
GAMBERO ROSSO II 5/6 pz INSALATA DI POLPO E PATATE 4/5etto
GAMBERO ROSSO III 4 pz INSALATA DI MARE 4/5 etto
GAMBERO VIOLA | 6/7 pz CAPONATA DI TONNO 4/5 etto
GAMBERO VIOLA 11 415 pz TONNO E CIPOLLA 4/4 5 etto
GAMBERO VIOLA Il1 3 pz POLPETTI ALLA DIAVOLA 4/5 etto
SCAMPO LOCALE 8/9 pz BURRIDA 3,9/4,5 etto
SCAMPO ESTERO 6/7 pz PESCE SPADA ALLA CACCIATORA 5/6 etto
OSTRICA LOCALE 2,5 pz PESCE DEL GIORNO MARINATO 3,5/6 etto
OSTRICA FRANCIA 3,5 pz GAMBERO ALLA CATALANA 42/45 etto
TARTUEI DI MARE 2 pz RANA PESCATRICE ALLA CATALANA 4,8/5,5 etto
............................................. SEPPIA ARROSTO CON
VERDURA DI STAGIONE 4,2/4,8 etto
OSTRICA GRATINATA 3,5 pz
(100g7) COZZE GRATINATE 0,75 pz
SEDANO E BOTTARGA 9/11 etto
SASHIMI DI SALMONE ZUPPA DI COZZE IN VERDE 2 etto
SASHIMI DI TONNO 7 ZUPPA DI COZZE IN ROSSO 2 etto
SASHIMI DI ORATA/SPIGOLA 6,5 ZUPPA DI COZZE E ARSELLE IN VERDE 2,5/2,8 etto
SASHIMI DI RICCIOLA/PARAGO 9 ZUPPA DI COZZE E ARSELLE IN ROSSO 2,5/2,8 etto
............................................. INDIVIA RICCIA RIPASSATA 1,56/2 etto
PATATE AL VAPORE IN VERDE 1,5/2 etto
TARTARE INSALATA DI POMODORO 1,5/2 etto
MELANZANE AL FORNO 1,5/2 etto
(100gr)

con emulsione olio, sale, limone e pepe nero

TARTARE DI TONNO 8

TARTARE DI SALMONE 7,5

TARTARE DI RICCIOLA/PARAGO 10 CALAMARI 5.5/6 etto

TARTARE DI SPIGOLA/ORATA 7,5 CALAMARI SPILLO 5.2/5.7 etto

TARTARE DI GAMBERO 13 MISTA DEL GOLFO 5,1/5,5

TARTARE DI SCAMPO 17 POLPO 5/5,5 etto

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII GIANCHETTI 1120 pZ
CROCCHETTE DI PESCE E PATATE 0,80 pz

1 PRIMI

COZZEEPECORINO 4 PESCE FRESCO DAL BANCO
E POMODORINI CHERRY 14 : E NDI I'D CUCINIAMD
VONGOLE 17 COME LO PREFERISCI
VONGOLE E BOTTARGA 19 y NE 2ol
ASTICE 21 OFLQJAGCIS;A 3’/3,5’;?:0
PUTTANESCA DI POLPO 16 SPIGOLA 3,3/3,8 etto
RAGU DI MARE AL POMODORO 16 PARAGO 4/4.5
SALMONE 442 etto
............................................. TONNO 4’2/4’5 etto
PESCE SPADA 4,5/5 etto
SEPPIE 3,5/3,8 etto
l P L AT E A U CALAMARO 4,8/5,20 etto
POLPO 4/4.2 etto
IL VERO 150 GAMBERO ROSSO 5/8 pz
consigliato per 5 pers (55 PZ2) GAMBERO VIOLA AlT pz
GRANDE 5 SOGLIOLA 5,8/6,20 etto
consigliato per 4 pers (22 PZ) ALCUNE DELLE NOSTRE PROPOSTE:
MEDIO 49 ZAFFERANO, PATATE, POMODORINI
consigliato per 3 pers (17 PZ) PATATE E VERDURE DI STAGIONE OW&W{Z"I
VINO BIANCO E OLIVE
PICCOLO 35 POMODORO, CAPPERI, OLIVE, CIPOLLE, PATATE

consigliato per 2 pers (11 PZ)

BURRO E PARMIGIANO
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