
Benvenuti da 

PESCHERIA BIANCHI, 
il vostro porto sicuro in pieno centro

 Qui il padrone di casa è il mare, 

il suo profumo arriva forte e chiaro, 

vi accompagnerà nella scelta del vostro cibo preferito 

e vi consiglierà anche su come cucinarlo al meglio, 

potete farlo fare al nostro chef 

e gustarlo comodamente da noi, 

oppure portarlo via 

o ancora portarlo via così e pensarci voi, 

sarà tutto perfetto, 

nel bene e nel mare!

W W W . P E S C H E R I A B I A N C H I . I T



TARTARE

SASHIMI 

I CRUDI

SASHIMI DI SALMONE SCOZZESE              7-,5

SASHIMI DI TONNO                    7,5

SASHIMI DI ORATA/SPIGOLA             6,5

SASHIMI DI RICCIOLA/PARAGO           9

TARTARE DI TONNO                    10

TARTARE DI SALMONE SCOZZESE            11

TARTARE DI RICCIOLA/PARAGO          10

TARTARE DI SPIGOLA/ORATA            8,5

TARTARE DI GAMBERO                 15

(100gr)

GAMBERO ROSSO I                      7/9  pz

GAMBERO ROSSO II                     5/6  pz

GAMBERO ROSSO III                    4,50 pz

GAMBERO VIOLA I                     7/8   pz

GAMBERO VIOLA II                    5/6   pz

GAMBERO VIOLA III                    4     pz

SCAMPO LOCALE                      11/12 pz

SCAMPO ESTERO                       7/8   pz

OSTRICA LOCALE                       2,5   pz

OSTRICA FRANCIA                    3,5   pz

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(100gr)

con emulsione olio, sale, limone e pepe nero
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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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LA DISPONIBILTÀ DEL FRESCO PUÒ VARIARE 
A SECONDA del pescato del giorno



GASTRONOMIA
POLPETTI ALLA DIAVOLA                5,5 etto

PESCE SPADA ALLA CACCIATORA         6,5 etto

ZUPPA DI COZZE IN VERDE              3 etto

ZUPPA DI COZZE IN ROSSO              3 etto

ZUPPA DI COZZE E ARSELLE IN VERDE     4,5 etto

ZUPPA DI COZZE E ARSELLE IN ROSSO     4,5 etto

ZUPPA DI ARSELLE IN VERDE/ROSSO      5,5 etto

INDIVIA RICCIA RIPASSATA              2 etto

PATATE AL VAPORE IN VERDE            2 etto

MELANZANE AL FORNO                 2 etto

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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INSALATA DI POLPO                    6,5 etto

INSALATA DI POLPO E PATATE            6 etto

INSALATA DI MARE                    6 etto

CAPONATA DI TONNO                  6 etto

TONNO E CIPOLLA                     5,5 etto

BURRIDA                            6 etto

PESCE DEL GIORNO MARINATO           7 etto

GAMBERO ALLA CATALANA              5,5 etto

RANA PESCATRICE ALLA CATALANA       6/7 etto

SEDANO E BOTTARGA                  11 etto

INSALATA DI POMODORO                2 etto

TONNO FAGIOLI E CIPOLLE              5,5 etto

OSTRICA GRATINATA                  4 pz

COZZE GRATINATE                    0,75 pz

CAPASANTA                          5 pz

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

I  GR AT I N AT I

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

I  C A L D I

I  F R E D D I



CALAMARI                          6,5 etto
CALAMARI SPILLO                     5,5 etto
MISTA DEL GOLFO                        6 etto
POLPO                                7 etto
GIANCHETTI                         1,80 pz
CROCCHETTE DI PESCE E PATATE         4,5 etto

COZZE E PECORINO                    15

VONGOLE                           20

VONGOLE E BOTTARGA                 22

ASTICE                              24

RAGU DI MARE AL POMODORO           16

PUTTANESCA DI POLPO                  17

AMATRICIANA DI GAMBERO             19

CARBONARA DI MARE                    18

I PRIMI
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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LE FRITTURELE FRITTURELE FRITTURELE FRITTURELE FRITTURELE FRITTURE
Tutti i  prodotti delle nostre fritture vengono pesati a crudo

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Coperto 2
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ALCUNE DELLE NOSTRE PROPOSTE
ZAFFERANO, PATATE, POMODORINI

PATATE E VERDURE DI STAGIONE

VINO BIANCO E OLIVE

POMODORO, CAPPERI, OLIVE, CIPOLLE, PATATE

BURRO E PARMIGIANO 

SCEGLI QUELLO CHE PREFERISCI
E NOI LO CUCINIAMO

DAL BANCO 

 o come lo gradisci tu!

MUGGINE            3/4 etto

ORATA              5 etto

SPIGOLA            5 etto

PARAGO            5/6 etto 

SALMONE            7/8 etto

TONNO              5/6 etto

PESCE SPADA        6/7 etto

SEPPIE              4/5 etto

CALAMARO          5/6 etto

POLPO              6/7 etto

GAMBERO ROSSO     7/9 pz

GAMBERO VIOLA      6/8 pz

SOGLIOLA           6,50/7,50 etto

SCORFANO          7 etto

LA DISPONIBILTÀ DEL FRESCO PUÒ VARIARE 
A SECONDA del pescato del giorno


